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Beste Pegasussupporter,
Omdat genieten en samen zijn het allerbelangrijkst is... hebben wij ook dit jaar een makkelijk
feestdiner samengesteld waar wij het meeste werk in een goede mise-en-place hebben gestoken
voor u zodat u met uw familie, vrienden of collega’s kan doen wat écht belangrijk is... Genieten!
Dit menu is geldig van 20 tot en met 25 december.
Graag stellen wij voor:
Feestelijke hapjes
Wilde zalm | St-Jakobsnootjes | ganzenlever
Ceviche van lijn gevangen zeebaars | butternut | curry
Papillot van Bretoense kreeft | jonge prei | jus van bouillabaisse
Kaviaar “selected by Pegasus” | geplette aardappel | zure room
(supplement €30)
Hertenkalf filet | bospaddenstoelen | knolselder | gratin-aardappelen | citroentijm
Taartje van witte chocolade | peer | Baileys | gekarameliseerde hazelnoot
Voor dit menu vragen we €75 pp, alles makkelijk op te warmen en te serveren.
Je kan je feestmaaltijd altijd pimpen met volgende producten:
- Tafelbroodjes St.-Bernardus & Smout 2,5€ | 3 stuks
- Kaasbord met notenbrood en chutneys 14€ | 6 kazen
- Royal Belgian Caviar "Gold Label" 55€ | 30gr
- Jamdn de Iberico 100% Bellota 25€ | 100gr
- Rundsconsommé | groenten 15€ | pp
Bestellen: voor 12 december
e via webshop (www.pegasusrestaurant.be)
 infoepegasusrestaurant.be - 057 33 57 25
Ophalen: 24 december tussen 14u en 16u
25 december tussen 10u en 12u
Betalen: cash | BC | visa | factuur | webshop
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